Para Empezar, Nuestras Entradas Calientes
Sopa de Marisco Especial Latores

Patatas Chips con Jamoén Ibérico (Especialidad)

Croquetas de Jamon Ibérico “Joselito”

Setas a la Crema con Jamén Ibérico (Especialidad)

Calamares Frescos a la Romana

Entremeses Calientes Latores (calamares frescos,

Croquetas de Jamon, Fritos de Merluza y Gambas Gabardina)
Calamar de Potera en Tinta con Patatinas (Especialidad)
Revuelto de Merluza del Cantabrico con Caviar de Oricios

Cazuelita de Mar y Tierra Especial

(Langostinos, Almejas, Boletus Edulis y Jamon Iberico)

Nuestras Cocidos, los mas sabrosos
Pote Asturiano

Fabada Asturiana

Cazuela de Garbanzos con Bogavante (Especialidad)

Arroz Caldoso al estilo del Restaurante Latores
Paella de Marisco
Arroz con Bogavante

8% i.v.a. incluido

Para Empezar, Nuestras Entradas Frias

Tabla de Quesos Asturianos (Cabrales, Gamonedo,

Afuega el Pitu rojo, Taramundi, Los Beyos y Casin)

Cecina de Ledn Gran Reserva con Queso de Cabra
braseado

Tabla Especial de Embutidos Ibéricos de Reserva 17,00 €
Jamon Ibérico Gran Reserva de Familia “Joselito”

Pastel de Cabracho de Roca

Parrillada de Verduras Frescas

Ensalada Especial Restaurante Latores (Mixta) 10,00 €

Rodajas de Tomate Raff con Anchoas del Cantabrico
Caseras

Troncos de Bonito del Norte en Ensalada con Cebolla
caramelizada y Cordon de Ali-Oli, al aroma de Higo

Cogollos de Tudela con Pimientos del Bierzo, Anchoas
del Cantabrico y Bonito del Norte en Aceite de Oliva

8% i.v.a. incluido

Nuestros Pescados, Cuando la Mar lo Permite

Cachopo de Merluza del Cantabrico rellena de
Jamon Ibérico “Joselito” y Queso Vidiago

Medallén Merluza del Cantabrico al estilo “Casa Amparo”
Medallon Merluza “Pinchu” del Cantabrico a la Cazuela

Suprema de Bacalao “Noruego” Frito en Harina de Maiz,
verduras frescas y Emulsion de yema

Suprema de Bacalao "noruego" confitado en ADOV sobre
Salsa de Vizcaina

Pixin de Barriga Negra del Cantabrico
con refrito de Ajos Tiernos

Lomos de Lubina a la Sidra con Almejas de Marin y
y Guarnicion de Manzana Enana

Lomo de Lubina de Anzuelo Gratinado
al Queso Roquefort

Pixin entero de Barriga Negra del Cantabrico
con Bogavante

Especial Cogote de Merluza “Pinchu” del Cantabrico
al horno con Cebolla Frita (Minimo 2 rac.)

Parrillada de Pescados y Mariscos del Cantabrico €/Rac
(Minimo 2 rac.)

8% i.v.a. incluido

Nuestra Parrillada de Carnes

Morcilla Matachana

Chorizo Criollo

Pollo de Corral a la Brasa con Limoén

Queso Provolone a la Brasa

Costillas de Cerdo con Patatas

Costillas de Ternera Asturiana “Nuestros Valles”
Solomillo de Cerdo a la Brasa

Supremas de Buey y Provolone con Patatas Fritas

Chuletillas de Lechazo con Seleccion de Pimiento
ala Brasa

Entrecot de Buey
Chuleton de Avila con Guarnicién €/Kg
Minimo 2 Rac.

Parrillada de Carnes con Guarnicion
(Entrecot de buey, Lechazo a la Brasa, Pollo a la Brasa,Costillas
de Ternera, Lacon relleno, Costillas Cerdo y Chorizo Criollo)

Parrillada Especial Latores con Verduras a la Brasa

y Guarnicion (Entrecot de Buey, Entrecot de Ternera,
Lechazo a la Brasa, supremas de buey y Costillas de Ternera)

8% i.v.a. incluido

Para Terminar, Nuestros Postres Caseros

Tarta de Queso con Coulies de Frutos del Bosque

Mousse de Chocolate "Valrhona" Emusionada
con aroma de naraja fresca, pistacho verde y cacauete

Arroz con Leche

Requeson de Abredo con Mousse Helada de Higos

Piramide de Chocolate Blanco "ivoire" sobre
sopa de frutos rojos y crujiente de cigarrillo

Tarta Maria Luisa (Especial Latores)
a compafnada de perlas de granada espafola

Tradicional Helado Pefiasanta con Frutos
Secos Salados (Minimo 2 rac.)

Postre Variado de Nuestras Recetas Caseras
con Helado de Turron de Diego Verdu

8% i.v.a. incluido

Nuestras Carnes, de Los Mejores Valles

Plato Especial de la Casa

(Huevos Caseros ,Jamon Ibérico "joselito,Chorizo de Torrestio y Patatas)

Cachopo de Ternera Asturiana de Jamén

y Queso Emental sobre Crema de Champifion 16,50 €
Steak Tartar de Solomillo de Novilla 18,00 €

Taquitos de Entrecot con espalopa de Foie fresco a la

plancha acompanados de Verduras y Confitura de Higo
Paletilla de Lechazo “Churro” asada al estilo de Castilla

Cuarto de Lechazo recién asado con Panadera (15,00h.)

y Pimientos Rojos Fritos y Ensalada (Para 2 personas)

Cuarto de Cochinillo de Avila (15,00h.)(para 2 personas)

Recien Asado en su jugo con Panadera frita

8% i.v.a. incluido
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DE TAPEO EN LATORES

Morcilla Matachana

Chorizo Criollo

Parrillada de Verduras Frescas
Croquetas de Jamon Ibérico “Joselito”
Pastel de Cabracho de Roca
Calamares frescos a la Romana

Entremeses calientes Latores (Calamares frescos,
Croquetas de Jamon, Fritos de Merluza y Gambas Gabardina)

Revuelto de Merluza del Cantabrico con Caviar de Oricios

Tabla de Quesos Asturianos (Cabrales, Gamonedo,
Afuega el Pitu rojo, Taramundi, Los Beyos y Casin)

Cecina de Ledn Gran Reserva con Queso de Cabra
braseado

Tabla Especial de Embutidos Ibéricos de Reserva
Jamon Ibérico Gran Reserva de Familia “Joselito"
Costillas de Cerdo con Patatas

Chuletillas de Lechazo con Seleccion de Pimiento
a la Brasa
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